SCHEDA DESCRITTIVA / FACT SHEET

CAPSULA CAFFE' RISERVA BIO PROFESSIONAL PLUS 25 pz

CODICE PRODOTTO / PRODUCT CODE

36003

Nome miscela

Riserva Bio

DATA EMISSIONE / ISSUE DATE 29/04/2022

REVISIONE / UPDATE 00

Blend name

Riserva Bio

Parole chiave

Key words

FRESCO. AROMATICO. PRIMITIVO
Origine

Colombia, Etiopia, Guatemala, India, Messico, Peru

Processo

Metodo naturale e lavato

FRESH. AROMATIC. PRIMITIVE
Origin

Colombia, Ethiopia, Guatemala, India, Mexico, Peru

Process

Natural and washed method

Caffeina Caffeine
1,81 % 1,81 %
Tostatura Roasting
Forza Strength
eorers [N | [ [ [ [[] von (NN | [[]]]
0 5 10 0 5 10
Descrizione Description

Un caffe unico, dotato di sentori originali e primitivi e una
bassa percentuale di caffeina. Fruttato e fiorito, con una
fantastica acidita aromatica ben bilanciata dalla sua
dolcezza.

A unique coffee, with original and primitive scents and a low
percentage of caffeine. Fruity and flowery, with a fantastic
aromatic acidity well balanced by its sweetness.

Rapporto di assaggio

Tasting report

Acidita

Cioccolato Dolcezza

Acidity

Chocolate Sweetness

Mouthfeel

Fruit Roasted

Descrizione d'assaggio

Tasting description

L'acidita aromatica dei buoni arabica lavati prevale un
po' su tutto. Emergono invadenti le note fruttate di
albicocca, avocado e mandorle verdi. Un caffé molto
dolce, dal retrogusto delicato.

Sentori primari

Frutta passita, albicocca, mandorla, pesca, miele, caco,
sciroppo d'acero, cioccolato fondente.

The aromatic acidity of the fine washed arabica prevails
on everything. Emerge intrusive fruity notes of apricot,
avocado and green almonds. A coffee very sweet, with a
delicate aftertaste.

Main aromas

Raisin fruit, apricot, almond, peach, honey, persimmon,
maple syrup, dark chocolate.
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